
WEIN AM STEIN- BEGINN: 

Mi - Fr 16:30 Uhr / Sa & So 15 Uhr / Bands 

spielen bei jedem Wetter ab ca. 20 Uhr 

Tischreservierungen werden  

max. bis 19 Uhr (Mi & Do) bzw.  

18 Uhr (Fr & Sa) freigehalten T 0931 2079656

A U F L A G E  N O . 4 0        /        Z U M  M I T N E H M E N        /        M OT TO  2 0 2 5 :  C E L E B R AT I N G  F O U R  D E C A D E S

F E S T I VA L  N E W S  J U L I  2 0 2 5

Gemeinsam mit 

der WVV setzen 

wir wieder einen 

oben drauf: 

Am 23.7. spielt die King 

Kamehameha Club Band 

exklusiv für die WVV-Energie-

kunden und deren Freunde. 

sorgen für musikalische High-

lights, Wein- und Musikliebhaber 

kommen aus nah und fern, um 

gemeinsam zu feiern. 

Inzwischen steht die nächste  

Generation – Antonia und Vin-

cenz – an der Spitze der Festival-

enweingut neu.   Sie lieben, 

was sie tun – und das spür t 

man. Ihr Ding? Live-Sounds, 

charakterstarke Weine, ein 

gutes Team und das Gefühl, 

zur r ichtigen Zeit am r ichti-

gen Or t zu sein.  WEIN AM 

STEIN war schon immer 

Familiensache – jetzt geht 

das Herzensprojekt in die 

nächste Generation.

Neuer Mut. Viel Gefühl. 
Mehr #weinamsteinmo-
mente.  Antonia & Vinz 
– next generation, aber 
sowas von!   

#vibesandwines  
#siblingswithvision 
#weinamsteinmomente

organisation und führt die Tradi-

tion mit frischen Ideen und gro-

ßer Leidenschaft fort.

Lasst uns 40 Jahre WEIN AM 

STEIN gemeinsam feiern!

#deinweinamsteinmoment 
#weinamstein2025

Was 1985 als kleines Hoffest 

von Freunden für Freunde be-

gann, hat sich zu einem ein-

zigartigen Festival entwickelt, 

das heute über drei Wochen 

im Juli begeistert. Nationale 

und internationale Live-Bands  

Zwei Geschwister, ein Vibe: 

Antonia & Vincenz bringen 

fr ischen Wind ins Weingut 

und prägen das Festival 

wie keine anderen. Nach 

ihrem Studium in Weinbau 

& Weinwir tschaft und viel 

internationaler Erfahrung 

im Gepäck sind sie zurück 

im Weingut – mit offenen 

Augen, neuen Ideen und 

einer ordentlichen Por ti-

on Leidenschaft für Wein, 

Musik und das Lebensge-

fühl drumherum. Ob beim 

Fässerreinigen mit dröh-

nendem Deep House oder 

beim Tüfteln an der nächs-

ten Festivaledition – die 

beiden denken das Famili-

Zum großen Finale stehen echte 
Chartstürmer aus der Region auf 
der Bühne! Mit ihrem energiege-
ladenen Dance Pop, Kollaboratio-
nen mit MEDUZA, David Guetta 
& Tiesto und über 1 Milliarde 
Streams mischen die Brüder Felix 
und Lucas internationale Charts 
und Mainstages auf. Ein fast schon 
heimisches Highlight zum Ab-
schluss! #localheroes

Zimmer90 ist eine deutsche Al-
ternative-Pop-Band. Ihr kreativer 
Sound kombiniert beruhigende 
Synths, discoähnliche Basslinien 
und tanzbare Beats, begleitet von 
Joschs markanter Stimme. Nach 
ausverkauften Shows und interna-
tionalen Tourneen bereiten sie sich 
2025 auf die Veröffentlichung ihres 
ersten Albums und eine Welttour 
vor. #topliveact

FAST BOY @ WEIN AM STEIN

ZIMMER90 @ WEIN AM STEIN

SUPPORTS 
WEIN AM STEIN

OPENING POWERED BY 
Ego FM

CLOSING POWERED BY 
Radio GONG

WEIN AM STEIN – DAS IST KULINARIK, 
LEBENSFREUDE, LIVEACTS, SPIRIT – DAS SIND WIR

NEXT GENERATION IN FOCUS

Zum WEIN AM STEIN
auch per Smartphone:
www.wein-am-stein.de

Unsere Weine begleiten euch – 
nur 10 Minuten zu Fuß entfernt! 

Jede Nacht @

CLUB ALTER EGO

Oskar-Laredo-Platz 1 
97080 Würzburg 

Im Online Vorverkauf im  
Ticketstore. 

A F T E R
       S H O W

#deinweinamsteinmoment

#weingutamstein 
#weinliebe
#weinamstein2025

WEINGUT.AM.STEIN

ZEIGT UNS EUREN

FOLLOW US

Basti & Adam sind Gründer der 
exklusiven, hochkarätigen  

Elektro-Festivalreihe  
exit:family und veranstalten 
geniale Live-Abende deutsch-
landweit. Als Partner von uns 

zeigen sie an beiden Sonntagen 
mit exit:am stein, dass man 

das Ibiza-Feeling mit einem Glas 
Wein in der Hand auch nach 

Würzburg bringen kann. 

exit:am stein bedeutet Tech-
no-Klänge in einzigar tiger Kulis-
se. Internationale Größen wie 
AVAION, Lexer, Marten Lou & 

Mcfly sind hier am Start. 
Auch ihr Club Alter Ego lädt  
nach einem ausgelassenen  

WEIN AM STEIN Abend noch 
zur Aftershowparty ein.

EXTRA-RUNDE 
WEIN AM STEIN

#DONTPANICITSORGANIC

Guter Wein wächst nicht einfach so – er 
braucht lebendige Böden, starke Reben 
und ein funktionierendes Ökosystem. 
Genau deshalb setzen wir auf biodyna-
mischen Anbau und natürliche Kreis-
läufe. Keine Chemie – dafür Präparate 
aus Kräutern, Hornmist & Co., die das 
Bodenleben aktivieren und die Rebe von 
innen stärken.
Zwischen den Zeilen? Wildblumen, Kräu-
ter und summende Bienen. Und unter 
der Oberfläche? Humus aus Trester und 
Stallmist, der den Boden lebendig hält.
Wir glauben: Wer die Natur respektiert, 
bekommt ihre ganze Kraft ins Glas. 

Organic ist für uns kein Trend – 
sondern Haltung.

QUALITÄT  
IM VERBUND 
WIR SIND MITGLIED IM 

Probier t auch unsere 

Weine aus der  

INDIVIDUALISTEN 

Reihe: MONTONIA 

oder VINZ!

(s. Weinbarkar te)
#DRINK

BIG



Hot Dog Deluxe                      € 13,00

Fränkische Pommes aus  
frittiertem Kartoffel-Kloßteig 

… mit: Trüffel                                € 15,00

… mit: Chili-Cheese-Creme            € 10,00

… mit: Sour Cream                      € 10,00

+ zahlreiche Add ons möglich

Gebackene Kartoffeltropfen

Zimt-Zucker | Zitronen-Apfel-Ragout | 

Vanille-Cremeeis                           € 10,00 

 
+ special Drinks und vieles mehr

SOULFOOD SNACKS   
(ab 20.30 Uhr an der Restaurant-Bar) Starter | Salat |  

Saibling | Trüffel | Hirsch | Sorbet

ABEND MENÜ IMPERIAL

Kurz gebeiztes Sashimi vom Saibling | Ceviche-Vi-

naigrette | Salatherz | eingelegte Sommertomaten | 

Chili-Mayo

Gebratene Ramen-Nudeln | Trüffel-Jus | gehobelter 

Trüffel | marinier ter grüner Spargel | Eigelb-Creme

Rosa gegrillter Hirschrücken | spicy Ingwer-Spitzkohl-

salat | BBQ-Jus | Hirschbratwurst | Aprikosensenf | 

geschmorte Pilze | Schnittlauch-Kartoffelstampf

Kirsch-Joghurtsorbet | Schokoladen-Streusel | gla-

sier te Kirschen | Mandel-Schaum

Alexander Herrmann & Michi Seitz und das gesamte IMPERIAL Team haben 2024 all 

unsere Erwartungen übertroffen – umso mehr freuen wir uns, dass sie und ihr Team 

auch dieses Jahr beim WEIN AM STEIN Festival wieder dabei sein werden! 

Fragt gerne vor Ort auf der Restaurant-Terrasse nach verfügbaren Walk-In Plätzen.

GOOD TO KNOW

> Gläser € 5,00 Pfand nur Barzahlung  
   im Küchenhaus oder am Ausschank Kelterhaus

> Wein und Wasser bringt der Service direkt an den Tisch

> Weitere Getränke & Speisen gibt es per Selbstbedienung an den Ständen

>  Kartenzahlung für Flaschenweine ist nur an Bars und Ständen,  
nicht aber bei den Servicekräften möglich!

Werde Teil der  

WEIN AM STEIN Community

Melde dich zum Newsletter an – für alle VVK-
News, exklusive, Weinpakete, Goodies und  
Festival-Vibes direkt in dein Postfach.

      0,25 L  0,75 L PASTA E OLIO

BRUSCHETTA & FLAMMKUCHEN  
Selbstgebackenes Weißbrot I Tomaten I Grana Padano (für 2 Pers.)  € 17,00 

Elsässer Flammkuchen |Räucherschinken | Lauchzwiebeln € 13,50 

Flammkuchen Ziegenkäse | Birne | Röstzwiebeln | Honig |  Rucola € 13,50 

Flammkuchen schott. Räucherlachs | Avocado-Creme | Zitronengras   € 17,00 

GRILL 

Fränkische Bratwurst im Hanselmann Weck € 3,90 

Paillard | Angus Hüfte | Meersalz | Olivenöl | Zitrone | Ciabatta € 9,90

PASTA & SALAT BAR   
Daily Pasta: wechselnde sommerliche Pasta aus eigener Manufaktur   

Klein | Groß | Variation   €   9,00  /  €   13,00  /  € 14,00 

Sommerlicher Salat | Ziegenkäse | Honig | Weißbrot €  15,00 

Gemischter Salat | Stein-Champingons | Gemüse | Weißbrot  € 12,00 

Wochensalate & Tageskar ten siehe Tafeln am Stand 

GELATO & CAFÉ VOM BARISTA   
Eis aus eigener Herstellung (wechselnde Sor ten)   

je Kugel   ab € 2,00 

Espresso / Espresso Doppio  €   2,50 / € 4,00 

Cappuccino / Affogato  €   4,50 / € 5,50

NEU: TACO BELLO – NACHO & BURRITO APE 
Die mexikanische Affäre von Pasta e Olio – gut versteckt, würzig 

servier t – aber bitte sagt es nicht Nonna.  

Nachos Natur  € 7,00 

Nachos mit Dip – Käsesoße | Salsa € 8,00 

Tor tillia Pockets – Chili con Carne | Salat | Sour / Avocado-Creme € 9,00

    

 WEINE

              

2023  Helle Freude  Cuvée Weiß -trocken- € 5,90 € 17,50

2024    RosaMunde  Rosé -trocken- € 6,90 € 19,50  

2023 Rote Wonne  Cuvée Rot -trocken- € 6,90 € 19,50

2023 Gutssilvaner -trocken- € 6,90 € 19,50 

2023 Gutsriesling -feinherb- € 6,90 € 19,50 

2023 Stetten Scheurebe -feinherb- € 7,90 € 23,50 

2023 Stetten Grauburgunder -trocken- € 7,90 € 23,50

Schaut auch gerne mal auf unsere Flaschenweinkarte (Einleger)

ALKOHOLFREI

Gerolsteiner (still oder spritzig)  0,5L € 3,90 

Gerolsteiner Apfelsaftschorle  0,5L € 4,50

Gerolsteiner Cola Zero*  0,33L € 4,50

NOW  Black Cola**, Fresh Lemon, Holler Blüte  0,33L € 4,50

NOW  Mate Granate**, Cassis Lime Light  0,5L € 5,50

No Trouble Bubble (gutseigener Traubensaftsecco) 0,75L € 15,00

Quittensaft, aus eigenem Anbau  0,75L € 15,00

*Koffein, Süßstoff und Farbstoffe  **Koffein

Qualitätsweine aus eigenem ökologischen Anbau

enthalten Sulfite

FOOD-STATION WEINWERK

Brotzeitkörbla Leberkäsestreifen 

in Senf | Gurkenmarinade (geil!)

Blumenkohl-Curry-Creme (vegan!) 

Fetawürfel mit Tomaten- 

Gewürz-Chutney (vegetarisch!) 

Rote Bete-Meerrettich-Tatar |  

Kürbiskerne (vegan!) 

dazu: 360° Laib | Laugenbun |  

glutenfreies Weggla |  

Knusperstangen 

Radieschen | Snack-Gurke | 

Kirschtomaten + Salzbriefchen 

+ 4×Holzbesteck &  

4 kleine Bambusteller 

 € 55,00

Käsekörbla Käsewürfel mit Walnuss 

und Aprikose, Fetawürfel mit  

Tomaten-Gewürz-Chutney 

Blauschimmel-Feigensenf-Creme 

Chili-Cheese-Creme  

mit Röstzwiebeln

dazu: 360° Laib | Laugenbun |  

glutenfreies Weggla |  

Knusperstangen, frische Trauben

+ 4×Holzbesteck  

& 4 kleine Bambusteller  

 € 55,00

Nur solange der Vorrat reicht! Vorbestellte 
Körbla können hier unter Vorlage eures 

Tickets abgeholt werden.

BACKÖFELE

AUS DEM KÜCHENHAUS

Knieküchle mit 

 - Schäufele | Krautsalat | Kresse € 7,50 

 - Rote Bete | Ziegenkäse | Birne | Walnüsse | Rucola € 8,50 

 - Wurstsalat | Essiggurken | Radieschen € 7,50

Kaiserschmarrn | Früchte | Puderzucker € 6,50

Findet die Ape und sicher t euch mit dem  

Codewort „Italo-Flair“ ein Geschenk.

Restaurant-
terrasse

IMPERIAL 
by Alexander Herrmann 
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Ausschank & 
Gläser

Kleine Weinbar

Bühne

WC
Herren

Weg zur Sonnenterrasse

WC
Damen

Gläser

Eingang Nord Restaurant &Einzeltickets bis 19 uhr

Grill
Pasta & Salat-Bar

Knieküchle

Gelato & Café

KELTER
HAUS

#Nirwana

#Catwalk

SONNENTERRASSE  
Nicht-reservierbare Tische

TACO BELLO
APE

SOUL FOOD  
SNACKS & BAR

Imperial Style
#Catwalk

#Weinbergsglück

Eingang Ost  Packages & Einzeltickets

Flamm-kuchen

WO BIN ICH?

Zu Inhaltstoffen und Allergenen informier t euch bitte direkt am Stand.

Vesperkörbla 
Für 2 Esser oder 4 Snacker

WC
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Nicht-reservierbare Tische

FAHRRADSTELLPLATZ

SECOND 
FLOOR


